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La fiesta de la trufa y la gastronomia
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Sabado 7 de febrero

Mercado unico donde comprar
Mercado Tuber melanosporum clasificada

de la Trufa , carantizada.

De 10.00 a 20.00 h.

También es el espacio donde descubrir y comprar productos trufados artesanales y
de gran calidad.

ina: - i Lab itaf

Patrocina: Labaronne - Nutriset c al arOI‘:‘I‘Lt_!mCIISEa_\r
A las 18.00 h.

1 Control de calidad de las trufas con Philippe Barriére. )

Asociaciones truferas del Mercado de la Trufa:

D Associacid de Productors de Tofona de Catalunya (PROTOCAT)

o Asociacién de Recolectores y Truficultores de Soria (ATRUSORIA)

¢ Asociacion de Truficultores de Castellén (TRUFCAS)

D Associacié de Tofonaires d’Osona

o Asociacidon de Recolectores y Cultivadores de Trufa de Aragén

. Asociacion de Truficultores de Burgos (ATRUBUR)

3 Asociacidn de Truficultores Asociados de las Comarcas de Zaragoza (TRUZARFA)
D Federacion de Asociaciones de Truficultores de Castilla La Mancha (FATCLM)

o Asociaciéon de Recolectores y Cultivadores de Trufa de Teruel (ATRUTER)

Empresas del Mercado de la Trufa:

. Casa Sendra . Mas Uniformes . Casa Betara
. Tuber Gourmet . Nutriset U Arte Trufa

D Can Laura . Inotruf . Xocolato

. Formatges Montbru . Conservas Coll

. Casa Riera Ordeix . La Gleva

Recetas del mundo
Muestra de libros de recetas con trufa del fondo privado del fotoperiodista, gastrénomo
y coleccionista osonense, Toni Carrasco.

Es _aCiO_ TrUfa Exposicion de trufa
Yy Clencia y especies

De 10.00 a 20.00 h.

Investigadores del Centro de Ciencia y Tecnologia Forestal de Cataluifa
(CTFC) explican la trufa en una exposicidon de diferentes especies de trufas,
un mapa con las zonas de producciéon mas aptas, asi como la observacién de
micorrizas de planta inoculada.
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La Trufa La Cocina
en el plato de la Trufa

Espacio de degustacion donde se podra gozar de la gastronomia de la trufa Venta de entradas anticipadas a partir del dia 27 de enero en trufforum.com/vic

Tapas dulces y saladas servidas por:

¢ Mas Monells (Sant Bartomeu del Grau) ¢ Casamar (Llafranc)

¢ Can Jubany (Calldetenes) ¢ Eukarya (Vic)
Quatro manos, un paisaje con Nandu Jubany (Can Jubany, Calldetenes) y

Oriol Castro (Disfrutar, Barcelona)
En este mismo espacio habra una muestra de vinos y cavas, con Raventds Codorniu

y Panadés Alemany.

Caza y trufa con Rafel Muria (Quatre Molins, Cornudella de Montsant).
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Los platos icénicos trufados del universo Roca con Rall Sillero (Esperit
Roca, Sant Julia de Ramis)

Trufa con burbujas con Ignasi Camps (Ca I'lgnasi, Cantonigros), Jordi Vila
(Can Jepet, Setcases) y Empar Moliner (escritora).

Al final de la sesién se entregara:
Tl‘l.lfa de Premio al mejor restaurador divulgador de la trufa y los vinos

oro 2026 catalanes (32 edicidn):

Sr. Toni Sala chef y propietario del restaurante La Fonda Sala (Olost)
Reconocimiento dirigido a personalidades que contribuyan a difundir la cultura de

la trufa para que llegue a todos!
@ (o}
VINS DEL LLEGAT PANADES ALEMANY

FILLS DE LA TERRA VINS, CAVES | LICORS

Este afio se entregara este reconocimiento a titulo pédstumo a Carles Vilarrubi
Carrio, presidente de la Academia Catalana de Gastronomia y Nutricién.
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Concurso Mejor Producto
Trufado de Cataluna 2026

El objetivo de este nuevo concurso es determinar el mejor producto agroalimentario
que contenga trufa negra (Tuber melanosporum).

Degustacién a ciegas y deliberacién del jurado profesional.

Aula de “‘M

Ia Tru fa So@lalerra Entrega del premio al Mejor Producto Trufado de Cataluiia 2026.

Venta de entradas anticipadas a partir del dia 27 de enero en trufforum.com/vic
X

- TRUFFORUM

MEJOR PRODUCTO

TRUFADO

DE CATALUNYA

La trufa en los arroces de memoria ampurdanesa con Quim Casellas
(Casamar, Llafranc).

Ostras del Delta & Trufa, didlogo entre el mar y la tierra con Marc Castells y T f
el chef Alex Andrés (Ferrer, Vic). ru a

FERRER Espacio para dar a conocer el mundo de la trufa negra al publico infantil.
Osona Cuina y los alimentos singulares de Cataluiia con Nico Roger (Via, Taller infantil: Disfruta la trufa, con Laura Moya (Food&Media). Descubre
Vic) y el maridaje de César Canovas (Vins del Llegat). la trufa y las distintas especies que tenemos, y prueba algunos productos
agroalimentarios trufados del Mercado de la Trufa.
(2 wmgme
S

El Caracol que queria ver nevar, un espectaculo infantil musicado a cargo
de Marta Cruz (Clau de Conte).

La sabiduria de las Gastrosavies con la cocina tradicional de la trufa con
Elvira Serra (Gastrosavia) y Nuria May (Fundacid Alicia).



Domingo 8 de febrero

Mercado de
la trufa

También es el espacio donde descubrir y comprar productos trufados artesanales y

de gran calidad.
g Labaronne
NUTRISET

Control de calidad de las trufas con Philippe Barriére.

Xics&
Trufa

Espacio para dar a conocer el mundo de la trufa negra al publico infantil.

Taller infantil: Descubre la trufa con Cecilia Muxi de SotaTerra.

Desayuno popular
con trufa, )
con Osona Cuina

Incluye: un plato salado a elegir + una copa de Vins del Llegat



Domingo 8 de febrero Domingo 8 de febrero

Aula de fﬁﬁ Final del

la Trufa VS Premio Laumont

So@ilerra

Venta de entradas anticipadas a partir del dia 27 de enero en trufforum.com/vic

Los mejores productos trufados de Catalufia con David Sanglas (cocinero y

. .. Cuarta edicion de este concurso dirigido a profesionales de la restauracion y
divulgador gastronémico).

que tiene como principal objetivo estimular el uso y el conocimiento de la trufa
negra.

El jurado estara configurado por 4 referentes del sector de la gastronomia
como: Francesc Arumi (jefe de cocina de Can Jubany), Ada Parellada
(restaurante Semproniana, cocinera y divulgadora gastronémica), David
Seijas (sumiller y fundador de Gallina de Piel Wines) y Javi Antoja (director
de contenidos de Montagut).

Campeonato de Cataluha LAUMONT
de Perros Truferos

72 ediciéon de este prestigioso concurso, que cada afio corona al mejor equipo I aller

de Catalufia. Sensorial

Chocolate y trufa, una degustacion a ciegas con Genis Gonzalez (Sant
Cacau, Vic) y el maridaje de Carles Landeiras (Panadés Alemany).

La Dra. Consol Blanch (Uvic-UCC) y Carles Ibafez (Lucta) ofrecen un taller
practico, de caracter cientifico y divulgativo, para conocer, identificar, saber
describir y diferenciar a qué huelen las trufas; también mostrardan como hacer
una evaluacion visual y tactil de las trufas. Para finalizar, degustacion de
tostadas con trufa para matizar su “flavour”, sintesis de lo que se percibe
VETERINARY m simultaneamente con el sentido del gusto y del olfato.

24 equipos se disputaran el Campeonato de Cataluia, considerado uno de los
concursos de perros truferos mas importantes del calendario.

Documental

Reportaje dedicado a la tradicion del vino novel, tan arraigada al sector
vitivinicola catalan. Al final de la proyeccién habra una degustacion de vinos
noveles.
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Del 1al 28 de febrero

Jornadas Gastronomicas
de la Trufa

Del 1 al 28 de febrero los restaurantes del colectivo de la comarca, Osona
Cuina, apuestan por la promocidon de la trufa como producto referente en
nuestro territorio. Estas jornadas cuentan con el apoyo de Vins del Llegat.
Mas informacién en osonacuina.com.

Sabado 28 de febrero

Mercadodela
Trufa Negra de Vic

Se trata de una actividad matutina, situada en el entorno de la Plaza Mayor,
que tiene por objetivo estimular la divulgacion y la promocién de la cultura
de la trufa, asi como el consumo de trufa negra de proximidad.
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Qué suerte tener al alcance,
disperso o cultivado,

este rico ascomiceto

que en simbiosis radical,

ya encinas,

ya robles,

en castanos

vales.

Es un regalo, sea como sea,
para el territorio real
y el sistema forestal.

Marti Boada
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TRUFFORUMYVIC

“La ciudad de Vic ha sabido aprovechar la oportunidad
gue se le presenta para convertirse en una de las
capitales de la trufa negra a nivel europeo, acogiendo
este certamen que es toda una demostracion de como
se debe difundir y promocionar un producto, en este
caso la trufa negra. El Trufforum es un evento que
los anglosajones llaman “all in one”: si quieres saber
cualquier cosa sobre la trufa negra a cualquier nivel,
en el Trufforum lo encontraras.”

Gastronomo y sommelier
www.vadegust.cat
5 de febrero de 2026
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#trufforumVic
trufforum.com/vic
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